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AT BIO 401

Abendliches Bio-Weihnachtsmeni
fir die klimafreundliche Weihnachtsfeier

Karamellisierter Ziegencamembert an frischem Rohnentatar

mit Apfelbalsam-Dijonsenf-Marinade, gebrannten Niissen* aus dem eigenen Garten,
Grazer Feigenakzenten® und hausgemachtem Senfkaviar (veggie)

Osterreichische SiiRkartoffel als cremiges Siippchen, verfeinert mit aromatisiertem Ol
vom Ragnitzer Ingwer und dazu ein Stangerl aus hausgemachtem Blitterteig (vegan)

Festlicherv 1Hamptgongy racks Wahkl (wab)

Vegane hausgemachte Pilz-Jakobsmuscheln als Pilz-Alternative zur Meeresdelikatesse

auf Risoni-Safran-Risotto mit Melcharts ,,Dinkel Krdauterchen® (vegan)
oder

Hausgemachte Gnocchi vom Hokkaido-Kiirbis mit frischen Mangold-Akzenten

und unserem hausgemachten Kiirbiskern-Krokant (vegan)
oder

Hausgemachte Semmelknodel mit Krauter-Seitling-Pilz-Fiillung auf winterlichem
Apfel-Rotkraut, dazu Rotwein-Birnen und unser fruchtiges Quitten-Chutney* (veggie)
oder
Filet von der steirischen Bachforelle von pock’s edel:fisch auf

cremigem Risoni-Safran-Risotto mit Melcharts ,,Dinkel Krduterchen®
oder

Wilder Wild-Sauerbraten vom freilebenden, osterreichischen Reh* mit Rotwein-
Schmorgemiise, dazu Kiirbispiiree und unser winterliches Apfel-Rotkraut

Weibwachts-T hamisw
Winterliche Variation des italienischen Klassikers mit hausgemachtem Biskuit,
hausgemachtem Salzkaramell und Bratapfel-Noten mit Weihnachtsgewiirzen (veggie)

* Diese Zutaten stammen aus dem eigenen Garten oder Wildsammlung und sind deshalb nicht biologisch zertifiziert.
Auch eine rein pflanzliche Weihnachtsmeniifolge ist moglich, bitte einfach vorab Bescheid sagen,
damit alle Vor- und Nachspeisen angepasst vorbereitet werden konnen.

Festliche Gennssmomente: weitwachtliohe Qlbende i Das Liskiyy (B



